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Miszter Muki, a kreativ mestercukrjs,
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A Corvin druhdz mogotti
Somogyi Béla utca nem szamit a fel-
Kapott pesti 6vezetek kozé. Csondes
kis mellékutca a VIII. keriiletben, a
Palotanegyedben. Mégis egy kiilon-
leges helyre leliink, amikor a Muki
Cukraszddhoz ériink. Belépve egy
hagyomanyos izlésrél arulkodé, a
régi korok hangulatat 4rasztd, igé-
nyes kézmiives mihely rajzolodik
ki. Az elad¢ kisasszony a kavét kér
vendégtél megkérdi: Robusztabol
vagy Arabicabol készitsem? Sziikség
esetén pontos tajékoztatast ad a két
kavéfajta jellemz6ir6l. A helység és a
figyelmes kiszolgalas 6tvozi a polga-
ri vilag kdvéhazainak hangulatét és
a mai kor igényeinek formavilagat.

A latszolagos ellentmondas
sokaig ott motoszkal a fejiinkben:
hogyan lehet 6sszhangba hozni a
kornyék arculatival a mindségi
cukraszdai kultarat? S hogyan le-
het 1992-es megalakuldsa 6ta si-
keresen miikodtetni a cukraszdat,
mindségi engedmények nélkil?
Idével mindenre valaszt kapunk...

Frank Gyorgy és Frank Bence

Frank Gyorgy a multbdl
meritkezik, nagysziilei 1938-ban
nyitottak cukrdszdat a mai Erzsé-
bet koruton. A csaladi 6rokség, a
szakma irdnti érdeklédés, majd
elhivatottsag ide vezethetd visz-
sza, amit a torténelem keseri vi-
harai sem tudtak kitérélni: az tiz-

letet 1949-ben kisajéitotték, majd
a nagysziloket kitelepitették. A
folytonossag igy megszakadt, de a
lelkekben, igy a gyerek Gyuriban
- akit a torzsvendégek ma is igy
szolitanak — maradandé élmények
maradtak. Mai napig emlékszik rd,
hogy tizéves koraban nagyapja el-




vitte a Vamhdz korati kollégdhoz,
ahol a cukrdszmihely jellegzetes
édes illata orokre megcsapta, s itt
készitette élete elsé marcipdnjit,
Az édes finomsdgok vardzsa és ké-
szitése, valamint a receptek meg-
ismerése édesanyja mellett, mdr a
hétvégi kuktdskodds soran az is-
koldskorban megerdsodott.

A gyokerek fontossagat
jelzi, hogy mesterei nevét kiilon
megemliti: 1980-ban az egykori
Szabadsag szdlloban Sztako Janos
mestercukrdsz szigoru keze alatt
tanulta a szakmai alapokat. Mar
ebben az idoben felfigyeltek ra,
miutdn megnyert egy orszagos
versenyt. Innen a legmodernebb
Féorum szalloba keriilt, Aranyos
pal, Pali bacsi kezei ald. A szillo-
ban olyan alapanyagokat hasznal-
tak, ami sehol nem volt kaphat¢ az
orszagban. ,,A szakma Kanadnja
volt” — emlékszik vissza ezekre az
évekre. A Bécsbol hetente hozott
nyersanyagok szamos uj tudast
adtak neki, de még fontosabb volt
az a szakmai aldzat, amelyet Pali
bacsi plantalt belé: ,Ezt a szak-
mat orokké tanuljuk, kisfiam!” -
mondta neki.

Az Astoria szdlloban cuk-
raszvezet6i dllast ajdnlottak az
akkor még fiatal segédnek, ahol fi-
atalként el kellett fogadtatnia ma-
gat az id6sebb kollégakkal. De két
év mulva mar a Rege szdll6 djon-
nan induld cukraszdajat biztik ra.
Itt egy szliz terep fogadta, az arcu-
lat, a berendezés, a gépek, a kina-
lat kialakitasa, a kollégak felvétele
mind az 6 hataskore volt. Ennyi
tapasztalattal a hata mogott nem
volt nehéz bogarat iiltetni a fiilé-
be, hogy épp itt az ideje sajat cuk-
raszdat nyitni. A cukrasz ipartes-

tillet egykori elnéke, Surdnyi Pista
bacsi tette meg ezt a szivességet,
aki az elhatérozason tilmenden a
kezdeti nehézségek megoldasaban
is sokat segitett neki. Azt gondol-
ta, hogy a szallodai kotottségek-
tol megszabadulva megsziinnek a
korldtok. ,Most viszont sajat ma-
gam rabszolgdja vagyok” - vonja
le huszonhat év utan a tanulsagot.

Maqyar cukrbszdak ¢s kdvehazak

A Muki Cukraszdat az Gz-
lettdrsaval nyitotta meg, aki j6 ba-
ratja is volt. Ketten, alkalmazottak
nélkiil vagtak bele az éjszakdkba
nyulé napoknak. Ezt persze sokaig
nem lehetett birni, igy az elsé alkal-
mazottak utan iskoldkkal inditottak
egyuttmiikodést, és folyamatosan
foglalkoztattak tanuldkat. ,,A 90-es
években még nagy respektje volt a
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szakmanak” — emlékszik vissza a ma
mar aranykoszorus mestercukrisz,
akinek szavaiban a mai képzéssel
szembeni kritika is megfogalmazé-
dik. Biiszke ra, hogy tobb szaz tanu-
l6t neveltek ki, versenyeken vettek
részt veliik, segitették szakmai fejlé-
désiiket és sokan koziilitk késobb is
ott maradtak par évig.

Az uzletpolitika a 90-es
években az akkor népszer(i party

service-ek megvalositasdval jott lét-
re. Sikeriilt a korszak lehetdségeit
megragadni, bejutottak komoly cé-
gek és allami intézmények beszal-
litoi korébe. Szamos hirességnek
is dolgozhattak. A kormanydrség
ellendreként megjelent naluk egy
ember és jelezte, hogy szeretne be-
menni a mihelybe. ,Van Onnél
egeszsegligyi igazolas? Tiszta valto-
cip6? Ha nincs, akkor sajnos nem

engedhetem be” — meséli Frank ¢,
miként fogadta a varatlan létﬂgatétj
A megdobbent ellenér nem tudott
mit tenni, a szabaly az szabjly, leg-
kozelebb mar elére mutatta fe] 5,
egészségligyi igazolasat...

Tiz-tizenot év utdn futoty
ki a piacon a party service {iz]et.
ag, ekkorra mar j6 nevet szerzett
maganak a Muki Cukriszda, De
valtani kellett. A tovabbi dontések
meghnzataléban Frank G}'orgy
egyedil maradt, uzlettirsa 2007.
ben kivalt a cégbdl.

Az idOk szavat ismét felis-
merte, s az elsok kozott csinaltak
weboldalt. Ez 4j lehetdségeket ho-
zott a cukraszda életében: online
rendelések, kiszallitasok, 4j vasar-
6k megjelenése. Ekkor indult e
a formatortdk gydrtdsa, amely a
Muki legerosebb agazativa nétte
ki magat: barmilyen lehetetlennek
tind kérést igyekeznek elkésziteni
fotok, képek vagy leirds alapjin.
Lehet auto, allat, kastély, de akar
flinyirot, pianinét, bilidrdasztalt
vagy kalapdcsot is kérhetiink t6-
lik - természetesen tortabdl. Ott
jartunkkor éppen egy hatalmas
meretu tornacipd volt a pultban.
»,Barmit kérhet a pultbdl, csak a
cip6 nem eladd” - mondja egy vevd
tanacstalansagat litva az eladdné.
Keszitettek 120 centi magas Shrek
tortat, vagy egy hangszor6 alaku
suteményt, amelybe be volt épitve
egy val6di hangszoro... bluetooth-
szal meg is tudtdk szolaltani, hogy
igazi meglepetést okozzon az in-
nepeltnek. ,,Jelenleg két honlapunk
van, de ezt is meg kéne ujitani” -
emliti a tulajdonos, ezzel is jelezve,
hogy tovédbbra is prébalnak 1épést
tartani a kor kovetelményeivel, a

- vasarlok igényeivel.
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A kreativtorta.hu oldalt
bongészve boseges véalasztékot tald-
runk. Az egyre jobban divatba jové
leanybucsuk, legénybucsuk tinnep-
6sei csatlakoztak ahagyomdnyos
sziiletésnapi, eskiivoi és egyéb alkal-
i tortdk mellé, de megtaldlhatok a
Killonféle muszaki, dllatos, jarmu,

erek, barbi torta csoddk is, és ter-
meészetesen a hagyoményos tortdk
Liilonféle valtozatai.

Megjelent a cukrdszddban a
jovo reménysége is: Frank Bence az
alapito fiakent négy éve csatlakozott
2 csaladi mihelyhez. Nem késziilt
cukrdsznak, informatikai és elekt-
conikai tanulmdnyokat folytatott a
kozépiskoldban. De a cukrész szak-
ma szeretete csalddi Oroksegként
megmaradt: gyerekként is bejrt
¢desapjahoz, s az orrdban neki is
5rok élményt hagyott a miihely édes
illata. Eleinte csak a piacon szerez-
te be a gyimolcsoket, segitett a ki-
szallitasban, aztdn a Budapesti Gaz-
daségi Foiskola vendéglaté szakan
mar a magyar cukraszdinasztiakrol
irta a szakdolgozatat Auguszt Olga
konzulensi segitségével. Cukrasz-
nak csak ezt kovetéen ment, s innen
mar nincs visszaut. Varja az 6todik
évet, hogy letehesse a mestervizsgit,
6 is cukraszmester lesz.

Bence alakitja a cukrasz-
da napi kindlatat, minden napra
készitenek reggelire valot a kavé
mellé: francia brids, bécsi almas,
kiilonféle toltott finomsagok.
Vannak mindennapos vendégeik,
a kornyéken lako idésebb korosz-
taly, akiknek a hagyomanyos ki-
nalatot meg kell tartaniuk, mert
ezt igénylik: krémes, isler, ester-
hazy, puncs torta. Bence igyek-
szik Ujitani is, prébalt bevezetni
cookies-t, mousse-t, macaront

- tobb-kevesebb sikerrel, ahogy
mondja. A Palotanegyed verse-
nyein rendszeresen részt vesz, s
mindig elhoz egy-egy oklevelet.
Kétszer az Orszag Torta verse-
nyen is megmérette magat, de
még eldtte a jovo...

Felnéziink a székiinkbdl
eés vitrinekben latjuk a régmult
ereklyéit: a nagypapa hagyaté-
kat, ami megmaradt, eszkozok, az

Magqyar cukraszdak €s kavéhazak

els6 macskanyelv forma, artébla,
cukraszdai lap, régi vajképiild, s
a régi mértékegységet haszndld
Jlat” mérd készlet. Latba vet, sokat
nyom a latba - 6rzik a mondadsaink
a ma mar divatjamult salymérte-
ket. Frank Gyorgy 6rzi a multat,
s épiti a jovot. Fia révén husz év
mulva iinnepelhetik a Frank csalad
szazéves cukrasz torténelmet.
Vissza fogunk nézni. =
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